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Тема: Использование злаков в народном хозяйстве.   
Цель: формирование знаний об использовании злаков в народном хозяйстве
Словарная работа: хлебные злаки, кормовые злаки, сорняки.
(Хлебороб, комбайнер, тракторист, пекарь, кондитер)

Ход урока:
I. Орг. момент
II. Актуализация опорных знаний.
2.1. Фронтальная беседа. Из каких этапов состоит процесс выращивания зерновых? 
( подготовка почвы, посев, уход за посевами, уборка урожая)
2.2. Устные ответы по вопросам.
- Давайте поиграем в игру «Найди ошибку »(Если вы считаете верный ответ, хлопок в ладоши).
Злаковые относятся к двудольным? (класс однодольные)
Злаковые имеют мочковатую корневую систему? (да)
У злаковых соцветие корзинка (колос, метелка, початок)
У злаковых лист имеет параллельное жилкование (да)
Плод злаковых боб (Зерновка)
Стебель -  соломина (да)
Верите ли вы, что у злаков используется только плод?
Об этом вы узнаете в течение урока.

III. Основная часть урока.
3.1. Сообщение темы урока
Ребята, а сейчас я вас попрошу вас сложить  картинки, что на них изображено?
Какая тема нашего урока? Давайте подумаем вместе.
- Сегодня мы будем изучать значение злаковых растений в народном хозяйстве.
Тема: Использование злаков в народном хозяйстве.   запись в тетрадь
А сейчас вместе с вами поставим цель нашего урока.
Узнаем, какие продукты питания получают из зерновых злаков, какие злаки идут на корм животным. 
- Почему эта тема очень актуальна и важна?
Вывод. Злаковые растения имеют общее строение, но у них разное использование
 (отрезать колос от стебля и спросить, что человек использует в пищу)
3.2 Изучение нового материала.
-Среди растений нашей планеты злаки занимают особое положение. Именно злаки являются основными пищевыми растениями для большинства населения Земли и одно из главных кормовых растений для животных.
-Мы встречаемся с ним каждый день. Без них не обходится ни скромный завтрак, ни будничный обед, ни праздничный стол.  Эти растения люди выращивают с глубокой древности.  Когда на землю пришел сильный дождь и холод, тогда человек впервые заметил пшеничный колос. Чтобы зерна было удобно есть, их смачивали водой, потом человек научился растирать зерна в муку. И вот однажды в одной из каменных пещер человек оставил горшок у огня. Огонь не заметно подобрался к горшку. Горшок не выдержал жары и лопнул. Грохот разбудил человека. Он подбежал к костру и увидел, что его еда превратилась в камень. Когда камень остыл, человек стал очищать его и вдруг почувствовал незнакомый запах. Положив кусочек в рот, человек зажмурился от удовольствия. Так ночной костер в пещере научил людей печь хлеб.
-В древности очень почитался хлеб, он считался отдельным блюдом.
В средние века во многих европейских странах свежеиспеченный хлеб могли есть только члены королевской семьи, хлеб вчерашний предназначался для окружения короля (высшего общества), хлебные изделия выпеченные два дня назад ели помещики и дворяне, хлеб трехдневной давности служил пищей для монахов и школьников, а хлебом, испеченным четыре дня назад, кормились крестьяне и мелкие ремесленники. Хлебушек сопровождает нас от рождения до глубокой старости – добрый наш друг, который произносят с любовью и теплотой люди на всех языках.
Каково лексическое (русское)  значение слова «хлеб»? Заглянем в толковый словарь.
-Хлеб - пищевой продукт, выпекаемый из муки злаковых растений.  

Каждый наш день начинается с завтрака (Что едят на завтрак?) Как вы думаете?
Злаковые играют огромную роль в растительном покрове планеты, это основные хлебные и крупяные культуры, а пшеница, рис и кукуруза - главные пищевые растения человечества. Велико также значение ржи, ячменя, овса, просо.
Хлеб - основной продукт питания человека. Даже много пословиц о хлебе «Худ обед коли хлеба нет». «Хлеб, всему голова»
3.3 Работа уч-ся с текстом учебника, заполнение таблицы. 
Использование зерновых злаков (пшеница, рожь, ячмень, овес).
Чтение текста вслух уч-ся  и  заполнение  таблицы вместе.
	Пшеница 
	Рожь 
	Ячмень 
	Овёс 
	Кукуруза 

	Зерно, мука, хлеб, макароны, манная и пшеничная крупа
	стр. 107
 (5-6 абз.) 
	стр. 107 
(7 абз.) 
	стр. 107 
(посл.абз.) 
 стр. 108 (1-2 абз.) 
	


Из них самой распространённой культурой является пшеница.
1) «Её Величество» – так уважительно называют пшеницу. Пшеница -  самая распространённая зерновая культура мира, очень древнее культурное растение. Родиной многих видов пшеницы являются Россия. Зерновки пшеницы постоянно находят при раскопках первых поселений человека. Существует легенда, согласно которой богиня плодородия Деметра, увидев страдания людей, подарила им это чудесное растение. С тех пор жизнь человечества немыслима без хлеба. 
Из пшеничной муки выпекают белый хлеб. В основном из озимой пшеницы делают хлеб и кондитерские изделия. Из яровой - в основном из нее выходят макаронные изделия и крупы: манная и пшеничная.
  Из ржи получают ржаную муку, которую используют для выпечки хлеба и ржаных лепешек. Ржаной (черный) хлеб очень питательный. Известно, что рожь служит человеку уже около 4000 лет.
В народе говорят что: «Ржаной хлебушка – калачу дедушка».
Не ошибусь, если скажу, что особым уважением ржаной или как его еще называют черный хлеб пользуется у пожилых людей. Так как только им довелось пережить страшные голодные годы, когда хлеб пекли не из белой пушистой муки, а из картофельных очистков, из коры молодых деревьев, добавляя сухую траву и опилки. Но даже такого «хлеба» было недостаточно для того, чтобы накормить работающих мужчин и худых, вечно голодных малышей.
Только люди пережившие военные годы и голодные послевоенные годы, когда пшеничные поля сжигали – только бы они не достались врагу, когда ходили за комбайнами и собирали каждый упавший колосок, каждое зёрнышко, а дети в хлебном магазине в окружённом фашистами Ленинграде терпеливо стояли в очереди за крошками, которые падали на стол, когда продавец отпускал хлеб по карточкам. Люди, испытавшие голод в военное и послевоенное время, знают не понаслышке, сколько стоит кусочек ржаного хлеба.

Ячмень из всех зерновых культур самый скороспелый. А что значит скороспелый? (быстро созревающий) Выдерживает заморозки и засуху. Зерно ячменя используется на выработку перловой крупы и ячневой круп, используют в пивоварении, и на корм домашним животным.

Кукурузу привезли в Европу моряки Христофора Колумба с острова Куба всего 500 лет назад. Теперь кукурузное зерно не только кормит человека, но и используется в качестве ценного корма для сельскохозяйственных животных.
А вот рис люди начали выращивать в Средней Азии и Закавказье во II веке до нашей эры. Зерно риса – основная еда для населения более чем трети нашей планеты.
	Зерновая хлебная культура
	Что из нее делают и как используют

	пшеница
	Мука, белый хлеб, пшеничную крупу, 
макаронные изделия.

	рожь
	Черный хлеб, ржаная мука.

	ячмень
	Перловая крупа, ячневая крупа, пиво, на корм 
животным.


- Проверим таблицу.
- И так, что человек получает из пшеницы?
- Из ржи что получают… 
- Правильно, а кто сможет назвать, что человек получает из ячменя?

3.4  Питательное значение хлебных злаковых растений
Казалось бы, маленькие хрупкие колоски, которые при малом ветерке или прикосновении могут сломаться и рассыпаться. Но именно в этом нежном и хрупком тельце заключена огромная сила, которая правит миром. Зерно хлебных злаков из которых производят крупы содержит много углеводов, белков, ферменты, витамины группы А и В. В продуктах из зерна содержатся все важнейшие питательные вещества.  Российские ученые доказали, что каши из этих круп очень полезны каши способны буквально расшевелить извилины головного мозга, повышается концентрация и память. Известно, что в хлебе содержится едва ли не весь набор питательных веществ, необходимых нашему организму. В критической ситуации человек способен выжить даже в том случае, если будет питаться одним только хлебом на протяжении многих недель или месяцев.

3.5  - Предположите, что будет, если человек не будет выращивать хлебные злаки?
Беседа учителя и учеников о профессиях людей, которые выращивают хлеб.
– Люди каких профессий помогают, чтобы хлеб пришел к нам на стол?
Обработку почвы производит (тракторист)
Обмолот зерновых (комбайнер)
(Хлебороб, комбайнер, тракторист, пекарь, кондитер)
Так же как и к хлебу, испокон веков относился народ и к труду тех, кто создавал его. Хлеб на нашем столе появился благодаря не легкому труду людей 120 профессий Кто лучше хлебороба и пекаря знают истинную цену хлеба? 
Послушайте стихотворение С. Михалков «Булка»
                 Три паренька по переулку,
                 Играя будто бы в футбол,
                 Туда-сюда гоняли булку
                 И забивали ею гол.
                                        Шёл мимо незнакомый дядя, 
                                        Остановился и вздохнул,
                                        И на ребят почти не глядя,
                                        К той булке руку протянул.
                Потом насупившись сердито,
                Он долго пыль с неё сдувал
                И вдруг спокойно и открыто
                При всех её поцеловал.
                                        -Вы кто такой? - спросили дети, 
                                         Забыв на время про футбол.
                                         -Я — пекарь! - человек ответил
                                         И с булкой медленно ушёл.
                И это слово пахло хлебом
                И той особой теплотой,
                Которой налиты под небом
                Моря пшеницы золотой
- Как вы оцениваете поступок этих мальчиков?
(отвратительный поступок мальчиков)
- Вы думаете мальчики прислушались к словам пекаря и поняли свою ошибку?(так нельзя относиться к хлебу)
Для выпечки 1 батона требуется 10 тысяч зерен. Попробуйте представить, сколько надо зерна, чтобы прокормить, например наш край или страну? А сколько нужно хлеба для нашей большой школьной семьи? Остается ли у вас хлеб после обеда в столовой? А что вы с ним делаете, когда наелись? 
А всегда ли вы бережно относитесь к хлебу?
Давайте вспомним основные правила обращения с хлебом:
 (прочитаем по очереди)
1. Берегите хлеб он дорого дается.
2. Не оставляйте не доеденных кусков.
3. Бери хлеба столько, сколько сможешь съесть.
4. Никогда не бросай хлеб на землю!
5. Подними брошенный кусочек хлеба и отдай животным. 

3.6.  Рассказ учителя. Основные кормовые растения семейства злаковых: мятлик, тимофеевка, ежа сборная, овсюг. Скашивают злаковые на сено в период колошения.
Кормовые злаки. Рисунок 67 на стр. 108 учебника
-  Какие злаковые наносят вред культурным растениям? (Сорные злаковые растения).
Злаки используют также для устройства газонов, задернения аэродромов и спортивных площадок для закрепления песков, насыпей. Сайд-декор.злаки

IV.  Закрепление.
1. Культура, из которой выпекают белый хлеб? (пшеница)
2. Самая скороспелая культура, из которой получают перловую крупу (ячмень)
3. Культура из которой пекут черный хлеб (рожь)
4. Чем отличается яровая культура от озимой? (Яровую сеют весной, а озимую под зиму.)
5. Что такое ость? (жесткий волосок на колосьях злаковых)
6.  Как используют зерновые культуры? (Для производства круп и муки)
7. Из муки каких культур пекут хлеб?(Пшеница и рожь)
8.  Какое высказывание о хлебе висит в школьной столовой?
Хлеб – всему голова!
- Выполните задание: соотнесите название растения и полученного изделия
(соедините их).
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Кукуруза




- Какой общий вывод мы можем сделать?
1. Пшеница, овёс, кукуруза – хлебные  злаковые растения.
2. Из хлебных злаковых растений после переработки изготавливают вкусные и разнообразные хлебо - булочные изделия.

V. Итоги урока. 
Отметить работу детей
 VI. Домашнее задание. 1. Прочитать с. 107 -109 и  заполнить таблицу в тетради (кукуруза). 
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